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Waarom kiezen voor LRQA?

LRQA werkt samen met boerderijen, 
visserijen, voedselproducenten, 
restaurants, hotels en wereldwijde 
retailers om u te helpen bij het 
beheren van voedselveiligheids- en 
duurzaamheidsrisico’s in uw hele 
supply chain en het opbouwen van 
geloofwaardigheid bij stakeholders 
wereldwijd.

Certificering toont uw naleving en 
toewijding aan voedselveiligheid. Als 
onafhankelijke certificeringsinstantie 
auditeert LRQA tegen enkele van de 
meest gerespecteerde wereldwijde 
normen, schema’s en voorschriften in 
de industrie.

Meer informatie over onze food services ->

Meer dan alleen naleving

Onze specialisten hebben al meer dan 
30 jaar op maat gemaakte assurance 
programma’s ontwikkeld voor 
klanten, variërend van onafhankelijke 
verificatie en supply chain assurance 
tot op maat gemaakte trainingen. Deze 
trainingen op maat dragen bij aan 
bedrijfsverbetering, minimalisering 
van risico’s in uw hele supply chain en 
bescherming van uw merkreputatie.

Ontdek meer over onze brand assurance 
diensten ->

De experts van LRQA begrijpen uw specifieke uitdagingen 
en vereisten zeer goed en gebruiken hun diepgaande 
kennis van compliance, brand assurance en alles 
daartussen in om u te helpen deze uitdagingen aan te 
gaan.

Breng uw voedselveiligheids-
praktijken en duurzaamheids
doelstellingen samen
 
 
 
Bescherm uw merk 
en reputatie
  

Rapporteer betrouwbaar over
uw duurzaamheidsvoortgang 
door meten en verificatie

Verhoog de transparantie in 
uw supply chain

 

Stroomlijn processen rondom
 meerdere audits

 

Voldoe aan de verwachtingen 
van uw stakeholders, 
inclusief consumenten

Verbeter de vaardigheden van 
uw personeel via face-to-face, 
online of blended training

Of u nu een bedrijf bent met één locatie, een 
wereldwijd bedrijf/fabrikant met meerdere locaties met 
complexe supply chains, wij kunnen u helpen.
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Specialisten in de hele food supply chain

1st

20,000

100%

#1

30+
160

500+

60+
25+

18 jaar
Aquacultuur 
Pionier – testte 
als eerste 
geaccrediteerde 
aquacultuur 
standaard

aantal jaarlijkse audits van 
voedsellocaties

volledige dekking van de 
supply chain 

Koploper in dranken, 
zoetwaren en 
convenience food  

jaar ervaring in de 
food sector

Wereldwijde aanwezigheid - 
we zijn actief in 160 landen

voedsel deskundigen, 
specialisten in hun 
vakgebieden

Voedselnormen  
en -gebieden

Op maat gemaakte 
auditprogramma’s voor 
wereldwijde merken

gemiddelde lengte 
van tijd dat onze 
belangrijkste klanten 
bij ons zijn

100+
Beoordeelde  
vissoorten
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End-to-end supply chain capaciteit

Landbouw & veeteelt
Wij ondersteunen boeren wereldwijd bij de 
assurance van diervoeder, landbouw- en 
veeteeltpraktijken, wat de veilige levering 
van voedsel bevordert. We verifiëren 
ook onafhankelijk data en informatie en 
rapporten om de geloofwaardigheid en het 
vertrouwen te vergroten.

Aquacultuur
LRQA werkt al meer dan 20 jaar samen met 
bedrijven in de hele aquacultuur supply 
chain waarbij ze hen helpen de complexiteit 
te doorbreken en hun uitdagingen 
effectiever te beheren met onafhankelijke 
certificering van vis en schaaldieren.

Productie, verwerking 
en verpakking
We bieden geaccrediteerde certificering aan 
tegen het volledige scala aan GFSI-normen, 
naast leveranciersaudits en technologische 
oplossingen. LRQA-experts kunnen de 
exacte service leveren die u nodig heeft 
en u helpen bij de productie van veilige 
en kwalitatieve verpakkingsmaterialen en 
producten.

Catering en horeca

We werken samen met ‘s werelds 
toonaangevende horecamerken 
en helpen hen te voldoen aan 
voedselveiligheidsprogramma’s. We creëren 
ook op maat gemaakte assurance diensten 
die zijn afgestemd op individuele behoeften.

Logistiek
De integriteit van uw supply chains is 
intrinsiek verbonden met duurzaam 
ondernemen en een sterke merkreputatie. 
Onze experts kunnen u helpen bij het 
bereiken van een grotere transparantie en 
zichtbaarheid naarmate de complexiteit van 
de supply chain toeneemt.

Retail

We werken samen met veel van de grootste 
retailmerken om ervoor te zorgen dat 
medewerkers, leveranciers en locaties 
effectief en volgens de verwachtingen 
werken.

Ontdek meer over onze food services ->
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Remote audits:  
meer flexibiliteit,  
minder verstoringen  
 
In een wereld van snel veranderende risico’s hebben we meer flexibele en responsieve 
assurance-oplossingen nodig. Daarom zet LRQA zich in om de toonaangevende digitale 
assurance-provider te zijn. Als de scope het toelaat, verbindt ons wereldwijde netwerk 
van vertrouwde experts zich op afstand met uw locatie en teamleden om uw audit te 
leveren - waardoor u tijd bespaart, reist en de impact op het milieu vermindert. 
 
 Trainingen door experts,  
geleverd op uw manier.  
 
Onze aanpak is flexibel ontworpen en biedt een breed scala aan trainingen in meerdere 
leerstijlen - waarbij uw ervaring wordt geoptimaliseerd op basis van wat het beste 
werkt voor u en uw team. Of het nu persoonlijk, online of via een blended aanpak wordt 
geleverd, LRQA biedt trainingen voor alle ervaringsniveaus, met trainingen die gericht 
zijn op interactie en real-life case studies.

 
Ontdek meer over de trainingen van LRQA ->
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Toonaangevende voedselveiligheid in de food industrie 
LRQA biedt de meest erkende certificering die beschikbaar is in uw industrie

Ontdek de meer over de trainingen van LRQA ->
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Voedselcertificering en programma’s van wereldklasse

BRC Global Standards (BRCGS)
 
Als marktleiders van het Global Food Safety Initiative (GFSI) is BRCGS 
een wereldwijd erkende consumentenbeschermingsorganisatie die nu 
een fundamentele eis is voor toonaangevende retailers, fabrikanten en 
food service-organisaties.

Het hebben van BRCGS-certificering bewijst niet alleen uw niveau van 
competentie in HACCP en kwaliteits management.

BRC Global Standards omvatten:

• 	 BRCGS Food Safety

• 	 BRCGS Packaging Materials

• 	 BRCGS Agents and Brokers

• 	 BRCGS Plant-based

• 	 BRCGS Storage and Distribution

• 	 BRCGS Consumer Products

Ontdek meer over BRCGS services bij LRQA ->

FSSC 22000
 
Erkend door het Global Food Safety Initiative (GFSI), vertegenwoordigt het 
FSSC 22000 Food Safety Management System een alomvattende benadering 
van risicomanagement voor voedselveiligheid in de gehele voedselketen. 
Op basis van ISO-normen zoals ISO 22000, maakt FSSC 22000 gebruik van 
een gemeenschappelijk kader, naast sectorspecifieke voorwaardelijke 
programma’s, om zich te concentreren op voortdurende verbetering.

Niet alleen kan het uw reputatie verbeteren, veel retailers, 
fabrikanten, ingrediëntenbedrijven, foodservice-organisaties en 
grondstofverwerkers specificeren FSSC 22000 als onderdeel van hun 
leveranciersgoedkeuringsproces.

Ontdek meer over FSSC 22000 bij LRQA ->

ISO 22000
 
ISO 22000 wordt aangenomen door voedselbedrijven van alle groottes 
in de food supply chain, en helpt organisaties potentiële problemen te 
identificeren en hierop te reageren, voedselveiligheidsrisico’s te beheersen 
en vastgestelde best practices te voldoen in de wereldwijde voedsel- en 
dranken supply chains.

ISO 22000 helpt uw merk te beschermen en het vertrouwen van klanten te 
verdienen door de integriteit van uw productieprogramma’s en supply chain 
management aan te tonen.

Ontdek meer over ISO 22000 bij LRQA ->

International Featured Standard  
(IFS) Food
 
De International Featured Standard (IFS) is een toonaangevende GFSI-
erkende norm die de veiligheid en kwaliteit van verwerkte voedingsmiddelen 
en productieprocessen certificeert. Het beoordeelt de capaciteit van 
voedselproducenten om te voldoen aan voedselveiligheidseisen en geeft 
klanten vertrouwen in hun supply chain.

Ontwikkeld in samenwerking met leveranciers en retailers, heeft de 
certificering als doel om vergelijkbaarheid en transparantie voor de 
consument te garanderen in de gehele supply chain.

Ontdek meer over IFS Food bij LRQA ->

Safe Quality Food (SQF)
 
Als een door GFSI erkend voedselveiligheidscertificeringsprogramma, 
bevordert SQF veilig en kwalitatief voedsel van boerderij tot vork. 
Het aantonen van de prestatie van een rigoureuze, geloofwaardige 
benadering van food safety management aan klanten. 

Voedsel- en drankfabrikanten, verpakkings-, opslag- en 
distributiebedrijven kiezen voor SQF-certificering omdat het zekerheid 
biedt aan retailers en dienstverleners dat robuuste food safety 
management systemen aanwezig zijn om consumenten, merken en 
supply chains te beschermen.

Ontdek meer over SQF bij LRQA ->
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Voedselcertificering en programma’s van wereldklasse

SEDEX Members Ethical Trade  
Audit (SMETA)
 
Met retailers, consumenten en overheden die zich steeds meer zorgen 
maken over ethische en sociale praktijken, helpt SMETA, een wereldwijd 
erkende en baanbrekende norm, organisaties om te bewijzen dat ze op 
een ethische manier werken, ongeacht hun omvang, sector of geografie.

SMETA behandelt vier pijlers: arbeidsnormen, gezondheid en veiligheid, 
bedrijfsethiek en milieu. Het is het meest gebruikte ethische auditformat 
ter wereld.

Ontdek meer over SMETA bij LRQA ->

Hazard Analysis & Critical Control 
Points (HACCP)
 
Hazard Analysis & Critical Control Points (HACCP) is een op wetenschap 
gebaseerd systeem dat specifieke gevaren en maatregelen voor hun 
beheersing identificeert om de voedselveiligheid te waarborgen. 
Certificering is verplicht in verschillende landen, waaronder de VS en in de 
hele EU.

HACCP speelt een cruciale rol bij het zorgen dat uw bedrijf is voorbereid 
op audits tegen normen zoals BRCGS en FSSC 22000. Door het waarborgen 
van voedselveiligheids best practices, identificeert deze systematische 
benadering van voedselveiligheid kritieke risico’s, wat helpt bij het 
vaststellen van preventieve en corrigerende productieprocessen.

Ontdek meer over HACCP bij LRQA ->

Seafood Certification 
Services
 
Van duurzaamheid tot voedselveiligheid, herkomst, dierenwelzijn 
of ethische praktijken, certificering van zeevruchten helpt u bij 
het aantonen van uw best practice activiteiten.

Door het beoordelen van meer dan 100 soorten zeevruchten 
volgens verschillende normen in de industrie, hebben onze 
specialisten een track record van 25 jaar in het leveren van 
robuuste en praktische certificering die het vertrouwen van 
klanten in uw bedrijf kan vergroten.

Ontdek meer over LRQA’s Seafood services ->
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LRQA Nederland
George Hintzenweg 77
3068 AX
Rotterdam
Nederland

Neem contact op
Bezoek www.lrqa.com/nl voor meer informatie, email info.nl@lrqa.com of bel +31 10 899 7300

Care is taken to ensure that all information provided is accurate and up to date; however, LRQA accepts no responsibility for inaccuracies in or changes to information.

For more information on LRQA, click here. © LRQA Group Limited 2023

Over LRQA: 
Door ongeëvenaarde expertise in certificering, merkzekerheid en training te combineren, is LRQA een van ‘s werelds toonaangevende provider 
van voedselveiligheids- en assurance oplossingen. Samenwerken met boerderijen, visserijen, voedselproducenten, restaurants, hotels en 
wereldwijde retailers, we helpen bij het beheren van voedselveiligheids- en duurzaamheidsrisico’s in de hele supply chain en zijn uitgegroeid tot een 
toonaangevende wereldwijde assurance provider.

We zijn trots op onze erfgoed, maar het is wie we vandaag zijn dat echt telt, omdat dat bepaalt hoe we morgen samenwerken met onze klanten. Door 
sterke waarden, tientallen jaren ervaring in risicobeheer en -mitigatie en een scherp oog voor de toekomst te combineren, zijn we er om onze klanten 
te ondersteunen bij het opbouwen van veiligere, meer beveiligde en duurzamere bedrijven.

Van onafhankelijke audit, certificering en training; tot technische adviesdiensten; tot realtime assurance technologie; tot datagestuurde supply chain 
transformatie, onze innovatieve end-to-end oplossingen helpen onze klanten bij het omgaan met een snel veranderend risicolandschap - ervoor 
zorgend dat ze hun eigen toekomst vormgeven, in plaats van het te laten bepalen.

YOUR FUTURE. OUR FOCUS.

Het samenbrengen van 
ongeëvenaarde expertise  
in de food sector

https://open.spotify.com/show/6RlvlOQxReKN2OwxQymUf2?si=lEPt5BlGSW2XMkkaDdm9HQ&nd=1
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