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ก้าวนำาหน้าความเสีย่งภาค
อาหารทะเลในยุคประกัน
คุณภาพอาหาร 4.0
ในยุคท่ีอุตสาหกรรมกำาหนดโดยความคาดหวังด้านสิ่งแวดล้อม สังคม และธรรมาภิ
บาล (ESG) ท่ีเพิ่มสูงขึ้น และหว่งโซอุ่ปทานท่ัวโลกท่ีกระจัดกระจาย แนวทางใหมใ่น
การบริหารความเสี่ยงชว่ยให้ธุรกิจต่าง ๆ มองเห็นความท้าทายเหล่านี้ได้ดีขึ้น และ
ทำาให้พวกเขาสามารถตัดสินใจโดยอิงตามข้อมูลได้มากขึ้น

ในฐานะภาคสว่นทีม่คีวามเสีย่งสงู 
อุตสาหกรรมอาหารทะเลจะต้องเตรยีม
พรอ้มในการคาดการณ์ การบรรเทา และ
การจัดการความเสีย่งเหล่านี ้
LRQA ใช้โอกาสนี้เพื่อชว่ยเหลือธุรกิจในภาคสว่นอาหารทะเลในการทำาความเข้าใจ
และใช้ประโยชน์จากข้อมูลของตน เพื่อเพิ่มการมองเห็น จัดการความเสี่ยง และ
ปกป้องประสิทธิภาพการดำาเนินงานของตน 

ผู้เชี่ยวชาญด้านอาหารทะเลของเราทำาการประเมินอาหารทะเลมากกว่า 100 สาย
พันธุ์ตามมาตรฐานต่าง ๆ ของอุตสาหกรรม และมีประวัติยาวนานถึง 30 ปีในการ
ให้บริการรับประกันคุณภาพอาหารทะเล รวมถึงการรับรอง การตรวจสอบสถานะ 
และโซลูชันการวิเคราะห์ความเสี่ยงท่ีจะชว่ยสร้างความไว้วางใจของผู้บริโภคและ
ปกป้องชื่อเสียงของแบรนด์ ปกป้องสวัสดิภาพของพนักงานของคุณ 
และปกป้องสิ่งแวดล้อมของเราไปพร้อมกัน
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เราจะทำางานอยา่งใกล้
ชิดกับคุณเพื่อกำาหนด
มาตรฐานและแผน
งานท่ีเหมาะสมเพื่อให้
เหมาะกับความต้องการ
ทางธุรกิจของคุณ รวม
ถึงโซลูชันการรับรองท่ี
ปรับให้เหมาะกับความ
ต้องการ

มาตรฐานสภาการดูแลเพาะเลีย้ง
สัตว์น้ำาในฟารม์ (ASC) 
 
 สภาการดูแลเพาะเล้ียงสัตว์น้ำา (Aquaculture Stewardship 
Council: ASC) มีเป้าหมายท่ีจะเป็นโปรแกรมการรับรองและ
การติดฉลากชั้นนำาของโลกสำาหรับอาหารทะเลท่ีเล้ียงอยา่งมี
ความรับผิดชอบ 
 
บทบาทหลักของ ASC คือการจัดการมาตรฐานระดับโลก
สำาหรับการเพาะเล้ียงสัตว์น้ำาอยา่งมีความรับผิดชอบ ซึ่งได้
รับการพัฒนาโดย WWF Aquaculture Dialogues 
 
LRQA เป็นผู้ริเริ่มนำามาตรฐานฟาร์มของ ASC มาใช้ และ
ทำางานท่ัวโลกเพื่อให้การรับรองสำาหรับปลาแซลมอน  
ปลาเทราท์ ปลากะพง ปลาทรายแดง หอยแมลงภู่ และกุ้ง 
 
มาตรฐานท่ีล้ำาหน้าในภาคสว่นนี้ พร้อมด้วยการสนับสนุน
จากอุตสาหกรรมอยา่งกว้างขวาง ได้มีการออกแบบมาเพื่อ
ลดผลกระทบต่อสิ่งแวดล้อมและสังคมของฟาร์มเล้ียงปลา
เชิงพาณิชย์ผา่นการสง่เสริมการปรับปรุงอยา่งต่อเนื่อง 
 
ผู้ค้าปลีกรายใหญม่องหาผลิตภัณฑ์ท่ีได้รับการรับรอง ASC 
มากขึ้นเรื่อย ๆ เพื่อให้สามารถตรวจสอบย้อนกลับจากผู้
ผลิตไปยังอาหารพร้อมรับประทานผา่นมาตรฐาน Chain of 
Custody (CoC) หรือหว่งโซค่วามคุ้มครองท่ีรองรับได้

ดูข้อมูลเพิม่เติมเก่ียวกับการรับรอง ASC ->

แนวปฏิบัติทีด่ทีีสุ่ดด้านการเพาะ
เลีย้งสัตว์น้ำา(GSA BAP) 
 
นับต้ังแต่ก่อต้ัง ทาง Global Seafood Alliance ก็ได้ตัดสินใจ
ท่ีจะทำางานรว่มกับผู้มีสว่นได้สว่นเสียท้ังหมดเพื่อนำาหลักการ
พัฒนาการเพาะเล้ียงสัตว์น้ำาอยา่งมีความรับผิดชอบมาสูผู่้
ผลิตให้ได้มากท่ีสุด 
 
ในการทำาเชน่นี้ พวกเขาได้สร้างมาตรฐานการรับรองสิ่ง
อำานวยความสะดวก แนวปฏิบัติท่ีดีท่ีสุดด้านการเพาะเล้ียง
สัตว์น้ำา (Best Aquaculture Practices: BAP) ท่ีเข้มงวดและ
ครอบคลุมขึ้นมา 
 
LRQA เป็นหนึ่งในผู้ให้บริการท่ีได้รับเลือกท่ีสามารถให้การ
รับรอง GSA BAP สำาหรับโรงงานอาหารสัตว์ โรงฟัก ฟาร์ม 
และโรงงานแปรรูปได้ 
 
GSA BAP เป็นหนึ่งในมาตรฐานการเพาะเล้ียงสัตว์น้ำาระดับ
สากลท่ีเติบโตเร็วท่ีสุด โดยมุง่เน้นไปท่ีด้านต่าง ๆ เชน่ 
สวัสดิภาพของสัตว์ ความปลอดภัยของอาหาร และความรับ
ผิดชอบต่อสิ่งแวดล้อม เพื่อให้มั่นใจว่าธุรกิจท่ีเก่ียวข้องเป็น
ไปตามมาตรฐานสูงสุดท่ีเป็นไปได้ ผู้สนใจสามารถสมัครได้
โดยตรงกับ GSA หรือติดต่อ LRQA เพื่อหารือเก่ียวกับวิธีท่ีเรา
สามารถชว่ยให้คุณได้รับการรับรองท่ีคุณต้องการ

ดูข้อมูลเพิม่เติมเก่ียวกับ GSA BAP ->

GLOBALG.A.P. มาตรฐานการ
เพาะเลีย้งสัตว์น้ำา
 
GLOBALG.A.P. เสนอ 16 มาตรฐานสำาหรับ 3 ขอบเขต
ด้วยกันคือ พืชผล ปศุสัตว์ และการเพาะเล้ียงสัตว์น้ำา 
 
ด้วยผลิตภัณฑ์ท่ีได้รับการรับรองมากกว่า 530 รายการ
และผู้ผลิตท่ีผา่นการรับรองมากกว่า 170,000 รายใน
กว่า 120 ประเทศ GLOBALG.A.P. มีรากฐานท่ีแข็งแกรง่
และสามารถสร้างความไว้วางใจและแสดงให้เห็นถึง
บูรณภาพ รวมถึงมีความยืดหยุน่เพียงพอท่ีจะกระตุ้นให้
เกิดนวัตกรรมใหม ่ๆ และนำาไปสูค่วามเป็นเลิศ 
 
LRQA สามารถนำาเสนอการตรวจประเมิน GLOBALG.A.P. 
ท่ัวท้ังขอบเขตการเพาะเล้ียงปลาท่ีมีก้านครีบ สัตว์น้ำา
เปลือกแข็ง และหอยมอลลัซ ท้ังท่ีโรงเพาะฟักและใน
ฟาร์ม นอกจากนี้ LRQA ยังสามารถตรวจประเมินและ
รับรองผู้ผลิตอาหารสัตว์ผสมท่ีผลิตอาหารสำาหรับสัตว์น้ำา
ได้ รวมถึงเป็นไปตามข้อกำาหนดของหว่งโซก่ารคุ้มครอง 
(CoC) ด้วย 
 
การรับรองจะตรวจสอบความปลอดภัยของอาหาร อาชีว
อนามัยและความปลอดภัย สวัสดิภาพสัตว์ และการดูแล
สิ่งแวดล้อมตลอดกระบวนการผลิตท้ังหมด

ดูข้อมูลเพิม่เติมเก่ียวกับ GLOBAL G.A.P ->
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มาตรฐานการประมงของผู้ดูแลทางทะเล 
(MSC)
 
ธุรกิจประมงและอาหารทะเลขอการรับรองตามมาตรฐาน MSC ชั้นนำาของ
อุตสาหกรรมโดยสมัครใจ มาตรฐานการประมงของ MSC เป็นไปตามแนวทาง
ปฏิบัติท่ีดีท่ีสุดระดับสากลสำาหรับการรับรองและการติดฉลากด้านสิ่งแวดล้อม 
และได้รับการพัฒนารว่มกับผู้เชี่ยวชาญในอุตสาหกรรมประมง นักวิทยาศาสตร์ 
และนักอนุรักษ์

 
LRQA เป็นผู้นำาตลาดในการรับรองการประมงและผู้แปรรูปอาหารท่ียั่งยืนโดย
เป็นไปตามมาตรฐาน MSC 
 
การประเมินความยั่งยืนของการประมงท่ีจับจากธรรมชาติและรับรองว่า
ผลิตภัณฑ์ท่ีมีฉลากสามารถตรวจสอบย้อนกลับไปยังแหล่งท่ีมาได้ มาตรฐานดัง
กล่าวมีความสำาคัญในระดับสากลเพิ่มมากขึ้น เนื่องจากผู้บริโภคและผู้ค้าปลีก
ต้องการสนับสนุนการผลิตท่ีมีความรับผิดชอบมากยิ่งขึ้น 
 
ด้วยผลิตภัณฑ์มากถึง 45% ของตลาดและสัตว์น้ำามากกว่า 100 ชนิดท่ีได้รับการ
ประเมิน LRQA เราสามารถตอบสนองความต้องการทางธุรกิจของคุณได้ ไมว่่า
ความต้องการของคุณคืออะไร

ดูข้อมูลเพิม่เติมเก่ียวกับ MSC ->

มาตรฐานการแปรรูป
อาหารทะเล (BSP SPS)
 
มาตรฐานการแปรรูปอาหารทะเล (Seafood Processing Standard: 
SPS) เป็นมาตรฐานโรงงานแปรรูปอาหารทะเลเพียงอยา่งเดียวท่ี
สอดคล้องกับโครงการริเริ่มความปลอดภัยด้านอาหารระดับโลก 
(Global Food Safety Initiative: GFSI) และโปรแกรมการปฏิบัติ
ตามข้อกำาหนดทางสังคมระดับโลก (Global Social Compliance 
Program: GSCP)  
 
มาตรฐานน้ีเปน็สว่นหน่ึงของแนวทางปฏิบัติท่ีดีท่ีสดุด้านอาหารทะเล
ท่ีดีท่ีสุด (Best Seafood Practice: BSP) ซึ่งอนุญาตให้มาตรฐานการ
แปรรูปอาหารทะเล (SPS) เชื่อมโยงกับโรงงานท่ีได้รับการรับรอง
มาตรฐานเรือประมงอยา่งมีความรับผิดชอบ (Responsible Fishing 
Vessel Standard: RFVS) ผา่นหว่งโซก่ารคุ้มครอง (CoC) สิ่งนี้ชว่ย
ให้คุณสามารถแก้ไขชอ่งโหว่การประกันคุณภาพในหว่งโซอุ่ปทาน
อาหารทะเลจากธรรมชาติได้ และยืนยันได้ว่ามีสภาพการทำางานท่ี
ปลอดภัยสำาหรับคนงานบนเรือและท่ีโรงงานแปรรูป  
 
LRQA สามารถสนับสนุนธุรกิจของคุณให้เป็นสว่นหนึ่งของโปรแกรม 
BSP ได้ ซึ่งเป็นโปรแกรมการรับรองโดยบุคคลท่ีสามเพียงโปรแกรม
เดียวของโลกท่ีรับรองโดยบุคคลท่ีสามท่ีนา่เชื่อถือ และสามารถเชื่อม
โยงการประมงท่ีผา่นการรับรองกับเรือเข้ากับโรงงานแปรรูปท่ีได้รับ
การรับรองได้

อาหารทะเล
ยั่งยืน
ท่ีได้รับการรับรอง
MSC
www.msc.org

TM

GFSI และการตรวจประเมิน 
ซัพพลายเออร์
 
เรามีผู้เชี่ยวชาญด้านความปลอดภัยของอาหารชั้นนำาของโลกคอยชว่ย
ให้คุณบรรลุเป้าหมาย ด้วยความเชี่ยวชาญในมาตรฐาน GFSI ท่ีได้รับการ
ยอมรับท่ัวโลก ซึ่งรวมถึงมาตรฐาน BRCGS สำาหรับความปลอดภัยของ
อาหาร IFS Food, FSSC 22000 และ SQF พวกเขาได้มีสว่นรว่มอยา่ง
แข็งขันในการสร้างมาตรฐานความปลอดภัยด้านอาหารต่าง ๆ

นอกจากนี้ เรายังสามารถทำางานรว่มกับคุณเพื่อทบทวนและตรวจสอบ
หว่งโซอุ่ปทานในทุกระดับผา่นเครือขา่ยผู้ตรวจสอบผู้เชี่ยวชาญท่ีกว้าง
ขวางของเรา เพื่อให้มั่นใจว่าซัพพลายเออร์ของคุณตรงตามมาตรฐาน
ของคุณเองในด้านแหล่งท่ีมา คุณภาพ และหลักปฏิบัติด้านจริยธรรม เรา
สามารถให้การตอบสนองอยา่งรวดเร็วต่อปัญหาท่ีสง่ผลต่อหว่งโซอุ่ปทาน
ท้ังนี้ขึ้นอยูกั่บความต้องการทางธุรกิจของคุณ
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การประเมินความรบัผิดชอบต่อสังคม (SRA)

SRA เป็นเครื่องมือประเมินความเสี่ยงในการวินิจฉัยและเปิดให้เข้าถึงได้ ซึ่งออกแบบ
มาเพื่อระบุความเสี่ยงทางสังคมในหว่งโซอุ่ปทานอาหารทะเลโดยเฉพาะ กรอบการ
ประเมินความเสี่ยงของ SRA กำาหนดประเด็นการรวบรวมข้อมูลท่ีสำาคัญในหัวข้อ
ความเสี่ยงทางสังคมท่ีหลากหลาย เพื่อระบุด้านท่ีมีความเสี่ยงสูงสุด 
 
SRA ได้รับการพัฒนาโดยองค์กรอนุรักษ์สิ่งแวดล้อมนานาชาติ (Conservation 
International) ผา่นความคิดเห็นของผู้มีสว่นได้สว่นเสียท่ีเข้มงวด และสอดคล้องกับ
อนุสัญญา นโยบาย และคำาแนะนำาระหว่างประเทศและพหุภาคี 

การประเมินผลกระทบด้านสิทธิมนุษยชน 
(HRIA)

HRIA ชว่ยให้สามารถระบุความเสี่ยงท่ีอาจเกิดขึ้นได้ ซึ่งแตกต่างไปจากแนวทาง
การปฏิบัติตามกฎระเบียบ และชว่ยให้บริษัทต่าง ๆ สามารถกำาหนดวิธีการทุ่มเท
ทรัพยากรได้อยา่งมีประสิทธิผลมากขึ้นตามผลลัพธ์  
 
นอกเหนือจากการรวบรวมข้อมูลนอกสถานท่ีโดยใช้ SRA แล้ว วิธีการของ HRIA ยัง
รวมถึงการมีสว่นรว่มของผู้มีสว่นได้สว่นเสียอยา่งเข้มข้นกับผู้มีบทบาทในหว่งโซ่
อุปทาน สมาชิกในชุมชน หนว่ยงานรัฐบาลและองค์กรภาคประชาสังคม เพื่อให้มี
ความเข้าใจแบบองค์รวมมากขึ้นเก่ียวกับความเสี่ยงในหว่งโซอุ่ปทานท่ีสำาคัญ  
 
LRQA สามารถทำางานรว่มกับคุณเพื่อระบุหว่งโซอุ่ปทานอาหารทะเลท่ีสำาคัญซึ่ง
เป็นตัวเลือกท่ีดีสำาหรับกระบวนการ HRIA ท่ีกว้างขวางยิ่งขึ้น เพื่อยกระดับโครงการ 
HRDD ของคุณไปสูอี่กขั้น 

กลไกการรอ้งทุกข์

เสาหลักสำาคัญของหลักการชี้แนะแหง่สหประชาชาติว่าด้วยธุรกิจและสิทธิมนุษยชน 
(United Nations Guiding Principle: UNGP) คือการเข้าถึงการแนวทางการเยียวยา
คนงาน ขณะท่ีการประเมินทางสังคมในท่ีทำางานและแบบสำารวจผู้ปฏิบัติงานจะมอบ
โอกาสสำาคัญในการรับฟังข้อมูลโดยตรงจากผู้ปฏิบัติงาน แต่เหตุการณ์ต่าง ๆ นั้นเกิด
ขึ้นแบบเรียลไทม์ การสร้างกลไกการร้องทุกข์สำาหรับคนงานเป็นขั้นตอนสำาคัญใน
การระบุและแก้ไขปัญหาอยา่งทันท่วงทีเพื่อให้คนงานสามารถเข้าถึงการเยียวยาได้ 

การมสี่วนรว่มของซัพพลายเออร์

ทีม การมีสว่นรว่มของซัพพลายเออร์ ของ LRQA นั้นให้ข้อมูลว่า "จะทำาอะไรต่อไป" 
สำาหรับโปรแกรมการประเมินทางสังคม แม้ในระยะสั้น ๆ หลังจากการตรวจประเมิน
หรือการประเมินทางสังคมยังมีกิจกรรมท่ีต้องปรับปรุงอยา่งชัดเจน แต่ก็มีบาง
ประเด็นท่ีไมส่ามารถแก้ไขได้ง่ายนัก  
 
ทีมการมีสว่นรว่มของซัพพลายเออร์ของ LRQA นั้นจะเจาะลึกถึงผลลัพธ์และจัด
เตรียมการเสริมสร้างขีดความสามารถท่ีสำาคัญรว่มกับผู้จัดการและพนักงาน เพื่อ
แก้ไขสาเหตุท่ีแท้จริงและลดการเกิดซ้ำาของปัญหาให้เหลือน้อยท่ีสุด ทีมงาน LRQA มี
พนักงานในประเทศประจำาอยูท่ั่วโลกเพื่อจัดกิจกรรมภาคพื้นดินรว่มกับ 
ซัพพลายเออร์ เราติดตามการปรับปรุงอยา่งเข้มงวดผา่นการพัฒนาตัวบง่ชี้
ประสิทธิภาพหลัก (KPI) รว่มกับซัพพลายเออร์ และติดตามประสิทธิภาพเทียบกับ 
KPI เหล่านี้อยา่งสม่ำาเสมอเพื่อให้แนใ่จว่ากิจกรรมต่าง ๆ เป็นไปตามผลลัพธ์ท่ีต้ังใจ
ไว้ 

เจาะลึกสู่การประกันคุณภาพอาหารทะเลชั้นนำา
ของอุตสาหกรรม
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แนวทางทีข่ับเคล่ือนด้วยข้อมูลเพื่อการประกันคุณภาพ
อาหารทะเล
กฎระเบียบด้าน ESG ยังคงได้รับแรงผลักดันอยา่งต่อเน่ือง และ
ความคาดหวังของผู้บริโภคท่ีให้ความสำาคัญกับผลิตภัณฑ์ท่ีมา
จากแหล่งท่ีมีความรับผิดชอบและความโปรง่ใสของห่วงโซ่
อุปทานก็เพิ่มมากขึ้น ด้วยเหตุน้ี การแสดงความทุ่มเทอยา่งแน่ว
แน่ในการจัดหาอยา่งมีความรับผิดชอบจึงมีความสำาคัญมากกว่า
ท่ีเคย

แพลตฟอรม์ EiQ ของ LRQA เป็นแพลตฟอรม์การตรวจสอบสถานะและการ
รบัประกัน ด้านหว่งโซอุ่ปทานแบบครบวงจรแพลตฟอรม์แรกของโลก 

เป็นการท้าทายกระบวนทัศน์ด้วยแนวคิดท่ีว่า "ขนาดเดียวเหมาะกับทุกสถานท่ี" สำาหรับการจัดหา
อยา่งมีความรับผิดชอบ โดยใช้โปรแกรมตามความเสี่ยงท่ีปรับให้เหมาะสม ซึ่งสอดคล้องกับหว่งโซ่
อุปทานท่ีมีเอกลักษณ์ของแต่ละธุรกิจ

EiQ เป็นแพลตฟอร์มท่ีขับเคล่ือนด้วยข้อมูลซึ่งใช้โดยธุรกิจต่าง ๆ เพื่อปรับปรุงประสิทธิภาพการ
จัดการความเสี่ยงด้านสิ่งแวดล้อม สังคม และธรรมาภิบาล (ESG) EiQ ให้บริการโซลูชัน ESG แบบครบ
วงจรเพื่อเปล่ียนโฉมโปรแกรมการจัดหาอยา่งมีความรับผิดชอบ และอำานวยความสะดวกในการค้า
ท่ีย่ังยืน แพลตฟอร์มดังกล่าวใช้การเรียนรู้ของเครื่องจักร (แมชชีน เลิร์นนิง) รว่มกับข้อมูลในสถานท่ี
เพื่อชว่ยให้บริษัท ซัพพลายเออร์ และสถาบันการเงินสามารถเป็นไปตามข้อกำาหนดในการตรวจสอบ
สถานะของลูกค้า ผู้กำากับดูแล และผู้มีสว่นได้สว่นเสีย
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กรณศีกึษา

เพื่อให้แน่ใจว่าปลาแซลมอนท่ีเล้ียงเป็นไปตามข้อกำาหนดทางกฎหมายและระดับ
คุณภาพท่ีเข้มงวด LRQA ได้ทำางานรว่มกับ Mowi เพื่อจัดให้มีการตรวจประเมินการ
เพาะเล้ียงสัตว์น้ำาท่ีเป็นท่ียอมรับระดับสากลในสถานท่ีของพวกเขา

ผู้เชี่ยวชาญของเราทำางานรว่มกับฟาร์มเล้ียงปลาแต่ละแห่งและเจ้าหน้าท่ีด้านเทคนิค
ในการตรวจประเมินตามมาตรฐาน ASC, Code of Good Practice, GLOBALG.A.P., 
Label Rouge และ PGI สำาหรับปลาแซลมอนสก็อตแลนด์ตามความจำาเป็น 

การตรวจประเมินเหล่าน้ีชว่ยให้ Mowi ม่ันใจได้ว่าโรงงานของตนดำาเนินงานตาม
มาตรฐานอุตสาหกรรมสูงสุดเท่าท่ีจะเป็นไปได้ และผลิตภัณฑ์ของตนมีคุณภาพสูง
เพียงพอท่ีจะจำาหน่ายในตลาดท่ีต้องการ

Mowi ซึ่งเป็นบริษัทอาหารทะเล
ชั้นนำาท่ีมีสว่นแบง่การตลาด 
30% ของตลาดปลาเทราท์และ
ปลาแซลมอนท่ัวโลก โดยมีแหล่ง
ผลิตหลักในนอร์เวย์ สกอตแลนด์ 
ไอร์แลนด์ และแคนาดา 

Mowi
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ผู้เชีย่วชาญตลอดห่วงโซ่อาหาร

ที ่1

10,000

100%

5 อันดับ

ประสบการณ์ 30+
160

500+

ครอบคลุม 60+ 25+ 18 ปี
ผู้บุกเบิกการเพาะ
เล้ียงสัตว์น้ำา – 
มาตรฐานรับรอง
การเพาะเล้ียงสัตว์
น้ำาแหง่แรก

สถานท่ีผลิตอาหารท่ีตรวจประเมิน
ต่อปี

ครอบคลุมท่ัวท้ังหว่งโซอุ่ปทาน

ผู้ให้บริการการตรวจประเมิน GFSI 

ปีในภาคสว่นอาหาร

เข้าถึงได้ท่ัวโลก – 
เราดำาเนินงานใน 160 
ประเทศผู้เชี่ยวชาญ

ด้านอาหาร ผู้
เชี่ยวชาญในสาขา

มาตรฐานและ 
ขอบเขตด้านอาหาร

โปรแกรมตรวจประเมิน
ตามความต้องการ 
สำาหรับแบรนด์ระดับโลก 

ระยะเวลาโดยเฉล่ียท่ี
ลูกค้าหลักอยูกั่บเรา

100+
สายพันธุ์อาหารทะเล 
ท่ีได้รับการประเมิน

800+
ผู้เชี่ยวชาญด้าน ESG
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เกีย่วกับ LRQA: 
การสั่งสมความเชี่ยวชาญอยา่งไมม่ีใครเทียบได้ในด้านการรับรอง การรับประกันแบรนด์ และการฝึกอบรม ทำาให้ LRQA เป็นหนึ่งในผู้ให้บริการด้านความปลอดภัย
ของอาหารและโซลูชันการรับรองชั้นนำาระดับโลก เราทำางานรว่มกับฟาร์ม กิจการประมง ผู้ผลิตอาหาร ร้านอาหาร โรงแรม และผู้ค้าปลีกท่ัวโลก เพื่อชว่ยจัดการ
ความเสี่ยงด้านความปลอดภัยและความยั่งยืนของอาหารตลอดหว่งโซอุ่ปทาน และก้าวขึ้นเป็นผู้ให้บริการด้านการรับรองชั้นนำาระดับโลก  

เราภูมิใจในมรดกของเรา แต่สิ่งท่ีสำาคัญจริง ๆ ก็คือตัวตนของเราในปัจจุบัน เพราะนั่นคือสิ่งท่ีหล่อหลอมความเป็นพันธมิตรกับลูกค้าของเราในอนาคต ด้วยการ
ผสมผสานค่านิยมท่ีแข็งแกรง่ ประสบการณ์หลายสิบปีในการบริหารความเสี่ยงและลดความเสี่ยง ตลอดจนการมุง่สูอ่นาคต เราจึงพร้อมสนับสนุนลูกค้าในการ
สร้างธุรกิจท่ีปลอดภัย มั่นคงและยั่งยืนมากขึ้น  

อ
ต้ังแต่การตรวจสอบแบบอิสระ การรับรอง และการฝึกอบรม ไปจนถึงบริการให้คำาปรึกษาด้านเทคนิค เทคโนโลยีการรับรองแบบเรียลไทม์ และการเปลี่ยนแปลง
หว่งโซอุ่ปทานที่ขับเคลื่อนด้วยข้อมูล โซลูชันแบบครบวงจรที่มีนวัตกรรมของเราชว่ยให้ลูกค้าสามารถรับมือกับภูมิทัศน์ความเสี่ยงที่เปลี่ยนแปลงอยา่งรวดเร็ว เพ่ื
ให้ แน่ใจว่าลูกค้ าจะได้ ก าาหนดอนาคตของตนเอง แทนท่ ีจะถูกอนาคตก าาหนด

ติดต่อเรา
เยี�ยมชมเวบ็ไซต ์www.lrqa.com/th หากตอ้งการข้อมูลเพิ�มเตมิ โปรดตดิตอ่อีเมล enquiries.th@lrqa.com หรอืโทร +66 24590252

LRQA
Muang Thai - Phatra Complex Tower B, 

Rachadaphisek Road, Huaykwang  10310

Bangkok, Thailand

เราได้ พิจารณาอย่างถ่ ีถ้ วนเพื่อให้ แน่ใจว่าข้ อมูลท้งัหมดท่ ีระบุนั้นมีความถูกต้ องและเป็ นปัจจุบัน อย่างไรก็ตาม LRQA จะไม่รับผิดชอบต่อข้ อมูลท่ ีไม่ถูกต้ องหรือมีการเปล่ ียนแปลงใด ๆ

ส าาหรับข้ อมูลเพิ่มเติมเก่ ียวกับ LRQA คลิกที่นี่ © LRQA Group Limited 2024
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