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Dit is wat u moet weten

Control 
safety
IFS Food version 8 datasheet



De International Featured Standard (IFS) Food V8 is een toonaangevende, wereldwijd erkende 
norm die de veiligheid en kwaliteit van verwerkte levensmiddelen en productieprocessen 
garandeerd. 

De nieuwste versie van de norm is bijgewerkt om recente ontwikkelingen in de markt weer te 
geven en ervoor te zorgen dat klanten van IFS Food het maximale uit hun certificering halen.

LRQA | IFS Food Versie 8 datasheet | Pagina 2

Wijzigingen in de 
terminologie, waaronder 
aanpassing aan Codex 
Alimentarius
Voordeel: 
gestandaardiseerde en 
uniforme aanpak

Belangrijkste veranderingen:

1

Welke wijzigingen zijn er in de 
structuur en de vereisten aangebracht?

De nieuwe versie van IFS Food, versie 8, heeft in totaal 234 
voorschriften. Dit zijn er drie minder dan de vorige versie (versie 
7), waarbij vijf nieuwe voorschriften zijn toegevoegd en acht 
voorschriften zijn samengevoegd en/of verwijderd. Bovendien is 
het hoofdstuk “Voedselveiligheid” samengevoegd met hoofdstuk 
vier, wat betekent dat het aantal hoofdstukken in versie 8 is 
teruggebracht van zes naar vijf.

2
Nieuwe status 
genaamd STAR voor 
leveranciers die een 
onaangekondigde audit 
hebben gehad
De STAR-status blijft 
zichtbaar in de database 
tot na de voltooiing van een 
aangekondigde audit op 
dezelfde locatie. 
Voordeel: toont aan dat het 
bedrijf de “één van de drie”-
aanpak volgt (ten minste 
één van de drie audits is 
onaangekondigd).

3
Vijf nieuwe eisen

Vijf nieuwe eisen zijn 
toegevoegd aan versie 8, 
waaronder een specifieke 
eis om een risicogebaseerd 
programma uit te voeren om 
de doeltreffendheid van de 
handhygiëne te controleren en 
een vereiste met betrekking tot 
de controle van de omgeving.

234
Totale vereisten 5

8 Samengevoegd  

of verwijderd5  
Hoofdstukken

Nieuwe 
vereisten
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2.3.11.1 Validatieprocedures, met inbegrip van hervalidatie na elke wijziging die van 
invloed kan zijn op de voedselveiligheid, moeten worden gedocumenteerd, uitgevoerd en 
gehandhaafd om ervoor te zorgen dat het HACCP-plan geschikt is om de geïdentificeerde 
gevaren doeltreffend te beheersen.

a.	 Reden voor het invoeren van vereisten: Naleving van de Codex Alimentarius.

3.2.4 Er wordt een risicogebaseerd programma uitgevoerd en bijgehouden om de 
doeltreffendheid van de handhygiëne te controleren.

a.	 Reden voor het invoeren van vereisten: Behoefte aan een specifiek voorschrift over 			 
	 handhygiëne (en niet het wassen).

4.12.3 Alle chemicaliën in de locatie moeten geschikt zijn voor het beoogde doel, 
geëtiketteerd, opgeslagen en zodanig behandeld worden dat ze geen besmettingsgevaar 
opleveren.

a.	 Reden voor het invoeren van vereisten: Nieuwe vereiste voor alle chemicaliën die het bedrijf 	
	 gebruikt.

5.6.2 Op basis van de risico’s moeten de criteria voor het programma voor milieumonitoring 
worden gedocumenteerd, uitgevoerd en gehandhaafd.

a.	 Reden voor het invoeren van vereisten: Toevoeging van een specifieke vereiste met 			
	 betrekking tot de monitoring van het milieu voor meer duidelijkheid en afstemming op de 	
	 GFSI-benchmarkingvereisten.

5.11.2 Wanneer afwijkingen en non-conformiteiten worden vastgesteld, moeten correcties 
worden uitgevoerd.

a.	 Reden voor het invoeren van vereisten: Ervoor zorgen dat voor elke afwijking/non-conformiteit 	
	 minimaal een correctie wordt toegepast.

Vijf nieuwe vereisten
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Wijzigingen in de terminologie uitgelegd 

Harmonisatie van de gebruikte terminologie

Voorbeeld 1: 	 “shall exist”, “shall be in place”, “shall be updated” → “shall be implemented, documented and maintained”. 
Voorbeeld 2: 	 “packaging” → “packing” als het gaat om de mogelijkheid om producten te verpakken, of “packaging” als het gaat om 	
		  verpakkingsmateriaal.

Verduidelijking van de gebruikte terminologie

Voorbeeld 1: 	 “annually or more often, if necessary” → “once within a 12-month period, or whenever significant changes occur”. 
Voorbeeld 2: 	 “such as” → “for example” (voluntary, as a guideline), versus “at a minimum” (mandatory). 
Voorbeeld 3: 	 Op basis van risico assessment: vereenvoudiging van de formulering telkens wanneer een risicobeoordeling nodig is.

Overeenstemming met de Codex Alimentarius
 

 	 Validatie van kritische grenswaarden.
	 Nummering van de vereisten afgestemd op de Codex-sequenties.
 	 Verwijzing naar GMP’s en GHP’s.
 	 De vereisten met betrekking tot het HACCP-team staan aan het begin van het hoofdstuk.
 	 Woordenlijst aanpassing (bijv. CCP, controlemaatregelen, verificatie, validatie).

1

2

3
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Aanvullende veranderingen 
•	 Overeenstemming met ISO 22003-2: Vereisten voor instanties die evaluatie en certificering van producten, processen en diensten verzorgen, met 		
	 inbegrip van een audit van het voedselveiligheidssysteem.
•	 De beoordeling duurt minimaal twee dagen waarbij minimaal 50% ter plaatse wordt doorgebracht (dit kan worden teruggebracht tot 1,25 dagen als 		
	 een locatie eenvoudige processen heeft).
•	 0,75 dagen voor het schrijven van beoordelingsverslagen, vergeleken met 0,5 dagen in versie 7.
•	 B-waardering wordt een afwijking en C-waardering bestaat niet meer.
•	 Regelingen voor geografische aanduidingen worden op het certificaat aanvaard, samen met een disclaimer.
•	 Geen vereiste meer om IFS Logistics te vermelden op het IFS Food-certificaat.
•	 Verduidelijking van de onaangekondigde regel.
•	 Mislukte audit door een totaalscore <75% zonder Major: Het certificaat wordt binnen 2 werkdagen na de technische beoordeling ingetrokken.
•	 De brief aan het einde van de audit wordt door alle deelnemers (bv. hoofdcontroleur, medecontroleur, enz.) eenmalig ondertekend aan het einde van 
	  de audit.
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Over LRQA: 
LRQA combineert ongeëvenaarde expertise in certificering, brand assurance en training en is een van ‘s werelds grootste aanbieders van 
voedselveiligheids- en assurance-oplossingen. In samenwerking met boerderijen, visserijen, voedselproducenten, restaurants, hotels en wereldwijde 
retailers helpen wij bij het beheer van voedselveiligheids- en duurzaamheidsrisico’s in de hele supply chain en zijn wij uitgegroeid tot een 
toonaangevende wereldwijde assurance provider. 

We zijn trots op ons erfgoed, maar het is vooral belangrijk wie we vandaag zijn, want dat bepaalt hoe we morgen met onze klanten samenwerken. Door 
sterke waarden te combineren met tientallen jaren ervaring in risicobeheer en -beperking en een scherpe focus op de toekomst, zijn wij er om onze 
klanten te ondersteunen bij het opbouwen van veiligere, betrouwbaardere en duurzamere ondernemingen. 

Van onafhankelijke auditing, certificering en training tot technische advisering, real time assurance-technologie en datagestuurde transformatie van de 
supply chain: onze innovatieve end-to-end oplossingen helpen onze klanten bij het omgaan met een snel veranderend risicolandschap, zodat zij hun 
eigen toekomst vormgeven in plaats van dat de toekomst hen bepaalt.

YOUR FUTURE. OUR FOCUS.

https://open.spotify.com/show/6RlvlOQxReKN2OwxQymUf2?si=lEPt5BlGSW2XMkkaDdm9HQ&nd=1
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