
ความไมส่อดคล้อง 5 อันดับแรกในด้านความปลอดภัย
ของอาหาร BRCGS

ความไม่สอดคล้อง

การควบคมุ
ผลิตภัณฑ์



ช่วยคุณเตรยีมตัวให้พรอ้ม 
การตรวจประเมินความปลอดภัย 
ของอาหาร BRCGS
1.  การปกป้องสขุภาพของประชาชน 
อาหารท่ีไมป่ลอดภัยสามารถทำาให้เกิดความเจ็บป่วย
ได้หลากหลาย ต้ังแต่ความผิดปกติในกระเพาะอาหาร
ระดับเล็กน้อย ไปจนถึงโรคท่ีคุกคามถึงชีวิต ด้วยการ
จัดการความเสี่ยงด้านความปลอดภัยของอาหารเรา
สามารถลดอุบัติการณ์ของโรคเหล่านี้และปกป้อง
สุขภาพของประชาชนได้

2.  รกัษาความมั่นใจของผูบ้รโิภค
เมื่อผู้คนซื้ออาหาร พวกเขาคาดหวังว่าอาหารนั้นจะ
ปลอดภัยสำาหรับการรับประทาน หากมีการรายงาน
ความเจ็บป่วยท่ีเกิดจากอาหารบอ่ยครั้งหรือมีการ
เรียกคืนสินค้าเนื่องจากการปนเปื้ อน ผู้บริโภคอาจ
สูญเสียความมั่นใจในอุปทานอาหาร การจัดการความ
เสี่ยงด้านความปลอดภัยของอาหารชว่ยรักษาความ
มั่นใจของผู้บริโภคท่ีมีต่อความปลอดภัยของอาหารท่ี
พวกเขาซื้อและรับประทาน

3.  ลดต้นทนุทางเศรษฐกิจ
การเจ็บป่วยจากอาหารอาจมีราคาแพง ท้ังในแง่ของ
ค่าใช้จ่ายทางการแพทย์และการสูญเสียผลิตภาพ 
ด้วยการจัดการความเสี่ยงด้านความปลอดภัยของ
อาหาร เราสามารถลดต้นทุนทางการเงินจากการเจ็บ
ป่วยท่ีเกิดจากอาหารได้

4.  ปฏิบติัตามข้อกำาหนดด้านกฎระเบยีบ
หลายประเทศมีกฎระเบียบเพื่อให้แนใ่จว่าอาหาร
ปลอดภัยสำาหรับการรับประทาน การจัดการความ
เสี่ยงด้านความปลอดภัยของอาหารเป็นสิ่งจำาเป็นเพื่อ
ให้สอดคล้องกับข้อบังคับเหล่านี้

5.  ปกป้องชื่อเสยีงของ    
อุตสาหกรรมอาหาร
อุตสาหกรรมอาหารมหีนา้ท่ีผลิตและจำาหนา่ยอาหารท่ี
ปลอดภัย หากมีรายงานการเจ็บป่วยท่ีเกิดจากอาหาร
หรือเรียกคืนสินค้าเนื่องจากการปนเปื้ อนบอ่ยครั้ง ชื่อ
เสียงของอุตสาหกรรมอาหารอาจเสียหาย การจัดการ
ความเสี่ยงด้านความปลอดภัยของอาหารชว่ยปกป้อง
ชื่อเสียงของอุตสาหกรรมอาหาร

การจัดการความเสีย่งด้านความปลอดภัยของอาหารเป็นสิง่สำาคัญด้วยเหตผุล

ธุรกิจท่ัวโลกต้องเผชิญกับความท้าทายเหล่าน้ีทุก ๆ วัน BRCGS สำาหรับ
ความปลอดภัยของอาหารมีกรอบในการจัดการความปลอดภัย บูรณภาพ 
ความถูกต้องตามกฎหมาย และคุณภาพ รวมถึงการควบคุมการดำาเนิน
งานสำาหรับเกณฑ์เหล่าน้ีในอุตสาหกรรมการผลิต การแปรรูป และการ
บรรจุอาหารและสว่นผสมอาหาร เพื่อรับการรับรอง BRCGS สำาหรับความ
ปลอดภัยของอาหาร ธุรกิจจะต้องแสดงให้เห็นถึงความสอดคล้องกับข้อ
กำาหนดของมาตรฐานและแสดงให้เห็นถึงการกระทำาท่ีเพียงพอท่ีจะแก้ไข
ความไม่สอดคล้องกับข้อกำาหนด
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ความไม่สอดคล้องกับข้อกำาหนดความปลอดภัยของอาหาร BRCGS ห้าอันดับแรก

 

ความไมส่อดคล้องหรือการไมเ่ป็นไปตามเกณฑ์เฉพาะในมาตรฐาน
สามารถเกิดขึ้นได้ในทุกระดับขององค์กร การดำาเนินงาน ต้ังแต่การ
ควบคุมคุณภาพและการผลิต ไปจนถึงขั้นตอนกำากับดูแลบุคลากร 
หากไมส่ามารถจัดการกับความไมส่อดคล้องได้ องค์กรจะไมไ่ด้รับ
การรับรองเพื่อชว่ยให้ธุรกิจเตรียมความพร้อมการรับรอง BRCGS 
สำาหรับความปลอดภัยของอาหาร ผู้เชี่ยวชาญของเราได้ระบุความ
ไมส่อดคล้อง 5 อันดับแรกท่ีระบุในระหว่างการตรวจประเมินความ
ไมส่อดคล้องการรับรอง BRCGS สำาหรับความปลอดภัยของอาหาร
ระหว่างปี 2019 ถึง 2023
 

ข้อ 4.6.1
 
อุปกรณ์ท้ังหมดจะต้องทำาจากวัสดุท่ีเหมาะสม การ
ออกแบบและการจัดวางอุปกรณ์จะต้องทำาให้ม่ันใจได้
ว่าสามารถทำาความสะอาดและบำารุงรักษาได้อยา่งมี
ประสิทธภิาพ ซึ่งมี 454 NC ท่ียกระดับโดย LRQA 
ตลอดอายุของ BRCGS Food 8

 

ข้อ 1.1.2 
 
ผู้บริหารระดับสูงของสถานท่ีจะต้องกำาหนดและรักษา
แผนท่ีชัดเจนสำาหรับการพัฒนาปรับปรุงวัฒนธรรมด้าน
ความปลอดภัยและคุณภาพอาหารอยา่งต่อเน่ือง 
ซึ่งมี NC 296 ท่ียกระดับตลอดอายุของ BRCGS Food 8 
ซึ่งเป็นข้อกำาหนดใหม่ใน BRCGS Food 8
 

ข้อ 2.7.1 
 
ทีมความปลอดภัยของอาหารท่ีดูแล HACCP จะต้อง
ระบุและบันทึกอันตรายท้ังหมดท่ีอาจเกิดขึ้นได้ใน
แต่ละขั้นตอนท่ีเก่ียวข้องกับผลิตภัณฑ์ กระบวนการ 
และสถานท่ีหรือสิ่งอำานวยความสะดวก ซึ่งมี NC 296 
ท่ียกระดับตลอดอายุของ BRCGS Food 8

 

ข้อ 4.11.1 
 
สถานท่ีและอุปกรณ์จะต้องได้รับการบำารุงรักษาใน
สภาพท่ีสะอาดและถูกสุขอนามัย ซึ่งมี NC 430 ท่ียก
ระดับโดย LRQA ตลอดอายุของ BRCGS Food 8
 

ข้อ 4.4.8 
 
ประตู (ท้ังภายในและภายนอก) จะต้องได้รับการบำารุง
รักษาให้อยูใ่นสภาพดี ซึ่งมี NCs 283 ท่ียกระดับโดย 
LRQA ตลอดอายุของ BRCGS Food 8
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ต้องการความช่วยเหลือเกีย่วกับการรบัรอง 
BRCGS สำาหรบัความปลอดภัยของอาหารหรอืไม่

LRQA ครอบคลุมอาหาร 18 ประเภทและสถานท่ีท่ีได้รับการรับรอง 27,000 แหง่ LRQA 
ตระหนักดีว่าลูกค้า BRCGS ทุกคนมีความต้องการท่ีแตกต่างกัน ด้วยประสบการณ์ท่ี
ยาวนานกว่า 30 ปีในงานภาคสว่นอาหารและเครื่องด่ืม ทีมงานของเราสามารถนำาเสนอ
บริการท่ีหลากหลายเพื่อปรับปรุงมาตรฐาน เพิ่มความปลอดภัยของอาหารของคุณ และผล
ท่ีตามมาคือชว่ยปกป้องแบรนด์ของคุณด้วย

ก่อนหน้า ถัดไป
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ทำาไมต้องรว่มงานกับเรา
แนวทางแบบกำาหนดเอง 
เราสามารถชว่ยเตรียมองค์กรของคุณให้พร้อมสำาหรับการรับรอง BRCGS สำาหรับความ
ปลอดภัยของอาหาร ความสามารถของเราในการรวมการตรวจประเมินและนำาเสนอ
บริการท่ีครบวงจร จะชว่ยให้คุณประหยัดเวลาและลดต้นทุน

ความเชีย่วชาญด้านเทคนิค 
เราจับคู่ผู้เชี่ยวชาญด้านการประเมินความปลอดภัยอาหารท่ีมีความรู้ในอุตสาหกรรมท่ีลึก
ซึ้งกับธุรกิจของคุณ ทำาให้สามารถตรวจประเมินระบบของคุณได้อยา่งมีประสิทธิภาพ ผู้
ประเมินเป็นผู้เชี่ยวชาญในการทำาความเข้าใจศักยภาพในแนวคิดล้ำาสมัยและการนำาความรู้
นี้ไปใช้ในทางปฏิบัติเพื่อรับประกันผลลัพธ์ในปัจจุบันและในระยะยาว



เกีย่วกับ LRQA: 
การสั่งสมความเชี่ยวชาญอยา่งไมม่ีใครเทียบได้ในด้านการรับรอง การรับประกันแบรนด์ และการฝึกอบรม ทำาให้ LRQA เป็นหนึ่งในผู้ให้บริการด้านความปลอดภัย
ของอาหารและโซลูชันการรับรองชั้นนำาระดับโลก เราทำางานรว่มกับฟาร์ม กิจการประมง ผู้ผลิตอาหาร ร้านอาหาร โรงแรม และผู้ค้าปลีกท่ัวโลก เพื่อชว่ยจัดการ
ความเสี่ยงด้านความปลอดภัยและความยั่งยืนของอาหารตลอดหว่งโซอุ่ปทาน และก้าวขึ้นเป็นผู้ให้บริการด้านการรับรองชั้นนำาระดับโลก  

เราภูมิใจในมรดกของเรา แต่สิ่งท่ีสำาคัญจริง ๆ ก็คือตัวตนของเราในปัจจุบัน เพราะนั่นคือสิ่งท่ีหล่อหลอมความเป็นพันธมิตรกับลูกค้าของเราในอนาคต ด้วยการ
ผสมผสานค่านิยมท่ีแข็งแกรง่ ประสบการณ์หลายสิบปีในการบริหารความเสี่ยงและลดความเสี่ยง ตลอดจนการมุง่สูอ่นาคต เราจึงพร้อมสนับสนุนลูกค้าในการ
สร้างธุรกิจท่ีปลอดภัย มั่นคงและยั่งยืนมากขึ้น  

อ
ต้ังแต่การตรวจสอบแบบอิสระ การรับรอง และการฝึกอบรม ไปจนถึงบริการให้คำาปรึกษาด้านเทคนิค เทคโนโลยีการรับรองแบบเรียลไทม์ และการเปลี่ยนแปลง
หว่งโซอุ่ปทานที่ขับเคลื่อนด้วยข้อมูล โซลูชันแบบครบวงจรที่มีนวัตกรรมของเราชว่ยให้ลูกค้าสามารถรับมือกับภูมิทัศน์ความเสี่ยงที่เปลี่ยนแปลงอยา่งรวดเร็ว เพ่ื
ให้ แน่ใจว่าลูกค้ าจะได้ ก าาหนดอนาคตของตนเอง แทนท่ ีจะถูกอนาคตก าาหนด

ติดต่อเรา
เยี�ยมชมเวบ็ไซต ์www.lrqa.com/th หากตอ้งการข้อมูลเพิ�มเตมิ โปรดตดิตอ่อีเมล enquiries.th@lrqa.com หรอืโทร +66 24590252

LRQA
Muang Thai - Phatra Complex Tower B, 

Rachadaphisek Road, Huaykwang  10310

Bangkok, Thailand

เราได้ พิจารณาอย่างถ่ ีถ้ วนเพื่อให้ แน่ใจว่าข้ อมูลท้งัหมดท่ ีระบุนั้นมีความถูกต้ องและเป็ นปัจจุบัน อย่างไรก็ตาม LRQA จะไม่รับผิดชอบต่อข้ อมูลท่ ีไม่ถูกต้ องหรือมีการเปล่ ียนแปลงใด ๆ

ส าาหรับข้ อมูลเพิ่มเติมเก่ ียวกับ LRQA คลิกที่นี่ © LRQA Group Limited 2023
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อนาคตของคุณ คือสิ่งทีเ่ราให้ความสำาคัญ

https://open.spotify.com/show/6RlvlOQxReKN2OwxQymUf2?si=lEPt5BlGSW2XMkkaDdm9HQ&nd=1
https://www.lrqa.com/th-th/
mailto:enquiries.th@lrqa.com
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